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Conócenos un poco mejor descargándote nuestra Aplicación GRATUITA para Dispositivos Móviles. En ella 

encontrarás los mejores sitios de Rioja Oriental para visitar, con visita libre o guiada, museos, centros de 

interpretación y lugares con encanto natural para los más aventureros.

Podrás tener a mano siempre que quieras los alojamientos en los que descansar y recuperar fuerzas, los 

restaurantes y bares en los que degustarás la mejor gastronomía de la zona, las bodegas, viñedos y servicios de 

cata de la Ruta del Vino Rioja Oriental. 

Descubrirás los comercios en los que comprar nuestros productos, 

las agencias que te asesorarán para crear la mejor experiencia 

adaptada a tus necesidades y todo ello agrupado por valles, para 

acortar los trayectos y maximizar la visita.

Además podrás obtener la geolocalización de cada apartado y 

escuchar la audioguía de cada una de las descripciones. No te lo 

pienses y llévate a la Ruta del Vino Rioja Oriental en tu bolsillo.

¿QUÉ ES LA APP DE LA RUTA DEL VINO RIOJA ORIENTAL?

LLÉVANOS EN EL BOLSILLO
Organiza tus propias experiencias según la zona de Rioja Oriental que visites

¿QUÉ VENTAJAS TIENE?CÓMO DESCARGAR 
NUESTRA APP
La aplicación se puede 

descargar para Android en 

el siguiente enlace: 

https://bit.ly/3rn18ly

Para iOS, la descarga se 

podrá realizar a través del 

enlace: 

https://apple.co/3pknKBT
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SABER MÁS

Si visitas la Ruta del Vino Rioja Oriental 

puedes participar en la promoción de Rutas del 

Vino de España.

Rellena la encuesta de #ILove Enoturismo, 

cuéntanos cómo ha sido tu experiencia 

enoturística y podrás ganar una escapada para 

dos personas a una de las Rutas del Vino de 

España. 

https://es.surveymonkey.com/r/IloveEnoturi

smo2021

Tu opinión es importante para nosotros y nos 

ayuda a mejorar

CUÉNTANOS TU EXPERIENCIA Y GANA UNA ESCAPADA 
ENOTURÍSTICA

VIAJA GRATIS CON RUTAS DEL 
VINO DE ESPAÑA
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La Universidad Internacional de La Rioja (UNIR) y la Asociación Española 

de Ciudades del Vino (ACEVIN) han firmado un acuerdo de colaboración 

para promover la formación y cualificación de los trabajadores, socios y 

entidades colaboradoras socias de ACEVIN en aquellas áreas que 

demanda el sector.

El máster en Formación Permanente en Enoturismo de UNIR ya está en 

marcha y nace con el objetivo de dar al alumno las herramientas de 

análisis necesarias para adaptarse a los recursos de los que dispone y 

crear un modelo de negocio exitoso.

Durante los nueve meses de 

formación, los estudiantes 

descubrirán cómo elaborar un plan de 

negocio aplicado a una línea de 

negocio enoturística, cómo hacer 

seguimiento de la rentabilidad de 

dicha actividad, cuáles son las 

distintas fórmulas de comercialización 

y cómo establecer alianzas público-

privadas.

Todos los conocimientos adquiridos 

se aplicarán desde la práctica a 

través de la realización de un 

Proyecto Final que se convertirá en la 

Hoja de Ruta de su propia bodega o 

actividad enoturística.

COLABORACIÓN UNIR Y ACEVIN

MÁSTER PERMANENTE 
EN ENOTURISMO
Fórmate en una profesión con futuro

PRÁCTICAS EN BODEGAS

PLAN DE NEGOCIO

Además, los alumnos matriculados en este máster podrán postularse 

para acceder al Programa de Prácticas en bodegas de distintos 

territorios.

Para más información e inscripciones: 

https://www.unir.net/empresa/master-enoturismo/acceso/ 
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Rioja WineAcademy (RWA), es la academia de formación del Consejo Regulador de la DOCa Rioja que ha 

lanzado un nuevo curso, esta vez más corto para ayudarte a entender los conceptos básicos de Rioja y a elegir 

una botella en un restaurante o en una tienda. 

En menos de 4 horas de tiempo, aprenderás sobre la diversidad de Rioja: su geografía, sus variedades de uva, 

sus diferentes estilos de vino y sus tipos de bodegas. 

Ganarás confianza sobre cómo leer una 

etiqueta de Rioja, qué significan algunos 

de los términos especializados y cómo 

elegir el vino perfecto para cada ocasión 

y plato. También es la preparación 

perfecta antes de visitar nuestra región. 

Igual que todos los cursos de RWA, Rioja 

Enthusiast es 100% gratuito. El formato 

interactivo online te permite estudiar a tu 

propio ritmo y los vídeos y actividades 

interactivas proporcionan una experiencia 

de aprendizaje fluida y amena. 

QUÉ ES RIOJA ENTHUSIAST

RIOJA ENTHUSIAST, CURSO DEL 
CONSEJO REGULADOR

Fórmate en vinos de la DOCa Rioja

QUÉ OBTENDRÁS

CÓMO INSCRIBIRTE A RIOJA 
ENTHUSIAST

Antes de que te des cuenta, estarás impresionando 

a tus amigos con tus nuevos conocimientos de 

Rioja y podrás presumir de tu certificación oficial 

tras completar el curso.

Inscríbete aquí:

https://riojawineacademy.com/es/itinerary/rioja-

enthusiast
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ÚLTIMOS DÍAS DE LA CONVOCATORIA 
2025 DE FONDOS LEADER 

El pasado 25 de febrero se publicó en el Boletín Oficial de La Rioja la Convocatoria de Ayudas del 

Grupo de Acción Local, Asociación para el Desarrollo Rural de La Rioja Oriental (ADR) para el 

ejercicio 2025, enmarcada en la intervención regional LEADER del Plan Estratégico de la PAC 

(PEPAC) en La Rioja para el periodo 2023-2027. El plazo de presentación de solicitudes finaliza 

el próximo 8 de abril de 2025 a las 14:00 horas.

Esta convocatoria cuenta con un presupuesto de 1.150.000 euros, distribuidos en dos 

anualidades: 750.000 euros en 2026 y 400.000 euros en 2027.

El enfoque de desarrollo local participativo LEADER busca impulsar la dinamización del medio rural 

a través de proyectos que fortalezcan su estructura económica, social y demográfica. Esta estrategia 

refleja el compromiso del territorio con un desarrollo sostenible, innovador y comunitario.

Como novedad en esta convocatoria, se introduce el Ticket Rural, una iniciativa destinada a 

facilitar el acceso a financiación para emprendedores y pequeñas empresas que deseen desarrollar 

proyectos en el ámbito rural. Este mecanismo simplifica el proceso de solicitud y proporciona apoyo 

económico para iniciativas que promuevan el desarrollo local.

NOTICIAS
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Cómo tramitar las solicitudes

Podrán ser beneficiarios de las ayudas las personas físicas o jurídicas de carácter privado 

(incluidas pequeñas empresas y microempresas), así como entidades locales y comarcales 

(ayuntamientos, mancomunidades, y entidades locales menores), el Grupo de Acción Local y 

agrupaciones sin personalidad jurídica. 

La presentación de solicitudes se realizará exclusivamente de manera electrónica a través de la 

plataforma de ayudas LEADER, accesible en el siguiente enlace: Plataforma de presentación de 

solicitudes.

Los interesados pueden consultar el Manual del Solicitante, la normativa y los modelos de solicitud 

en el apartado "Descargas" de la página web de la asociación 

(https://adrlariojaoriental.com/descargas/), donde encontrarán toda la documentación necesaria para 

la tramitación.

Además, para facilitar la comunicación ADR La Rioja Oriental ha habilitado un nuevo canal de 

WhatsApp. Los interesados pueden unirse a través del siguiente enlace: Canal de Whatsapp ADR 

LA RIOJA ORIENTAL

Resolución de dudas

Para resolver cualquier consulta adicional, el equipo técnico de la Asociación para el Desarrollo 

Rural de La Rioja Oriental está disponible para asesorar a los solicitantes. Pueden contactar a través 

del correo electrónico info@adrlariojaoriental.com o en el teléfono 941 38 50 71.

NOTICIAS
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LA ALAMEDA DE PIPAONA SE SUMA 
AL PRIMER RESTAURANTE SOLIDARIO 

DE LA RIOJA
El Restaurante La Alameda de 

Pipaona, socio de la Ruta del Vino 

Rioja Oriental, ha participado en la 

apertura del primer restaurante 100% 

solidario de La Rioja. Ubicado en 

Murillo de Río Leza, el Restaurante 

Bar Plaza destinará todos sus 

beneficios al proyecto Pole Pole 

School, que trabaja en la educación y 

nutrición de niños en Turkana, Kenia.

Blas Sos, gerente de La Alameda, ha 

colaborado como asesor 

gastronómico en esta iniciativa 

impulsada por la ONG Amor Sin 

Barreras. Gracias a su apoyo y el de 

otros profesionales, el restaurante 

ofrecerá una experiencia 

gastronómica única que, además de 

deleitar a los comensales, contribuirá 

directamente a mejorar la vida de los 

niños beneficiarios del proyecto.

Desde La Alameda, celebran formar 

parte de este movimiento solidario 

que demuestra que la gastronomía 

puede ser un motor de cambio social.

NOTICIAS
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La Ruta del Vino Rioja Oriental ha participado en una jornada profesional dirigida al sector turístico, 

organizada por el Ayuntamiento de Aguilar del Río Alhama y el Centro de Interpretación de Contrebia 

Leucade. Este encuentro, celebrado ayer, tuvo como objetivo fomentar la colaboración entre los 

distintos agentes del turismo en la región y poner en valor el rico patrimonio cultural e histórico de la 

zona.

La jornada comenzó con un desayuno de bienvenida, donde los asistentes pudieron conocerse y 

compartir experiencias sobre sus respectivas actividades y proyectos en el ámbito turístico. Este 

primer encuentro permitió generar sinergias y reforzar la importancia de la promoción conjunta del 

territorio.

A continuación, los participantes disfrutaron de una visita guiada al Centro de Interpretación de 

Contrebia Leucade, donde se pudo conocer la historia y singularidad de este enclave, considerado 

uno de los yacimientos arqueológicos más importantes de La Rioja. Posteriormente, el grupo se 

trasladó al propio yacimiento de Contrebia Leucade, un impresionante vestigio de la época celtíbera 

que muestra la riqueza histórica del municipio y su potencial como atractivo turístico.

Desde la Ruta del Vino Rioja Oriental, valoramos muy positivamente este tipo de encuentros, ya que 

permiten establecer lazos entre el enoturismo y el turismo cultural, dos pilares fundamentales en la 

promoción de nuestro destino. Nuestra participación refuerza nuestro compromiso con la 

diversificación de la oferta turística en la zona, apostando por experiencias que combinen el vino, la 

gastronomía y el patrimonio.

Este evento se enmarca dentro de nuestra estrategia de colaboración con diferentes instituciones y 

entidades locales para potenciar el turismo en Rioja Oriental. Seguiremos participando activamente 

en iniciativas que pongan en valor la riqueza de nuestra tierra y su capacidad para atraer visitantes 

interesados en la cultura, la historia y el enoturismo.

LA RUTA DEL VINO RIOJA ORIENTAL 
PARTICIPA EN UNA JORNADA 

PROFESIONAL EN CONTREBIA LEUCADE

NOTICIAS



9NOTICIAS

FINCAS DE AZABACHE RECIBE LA 
MEDALLA DE ORO EN LOS WINES 

FROM SPAIN AWARDS 2025

El espumoso de Rioja Brut elaborado por Bodegas Fincas de Azabache, socia de la Ruta del Vino Rioja 

Oriental, ha sido galardonado con la Medalla de Oro en los prestigiosos Wines from Spain Awards 2025. 

Este reconocimiento destaca la excelencia y calidad de este espumoso, fruto de la dedicación y pasión 

de la bodega.

Los Wines from Spain Awards 2025 son una competición internacional organizada por ICEX en 

colaboración con MUNDUS VINI, diseñada para reconocer y premiar la excelencia de los vinos 

españoles en el mercado global.

La entrega oficial de este galardón tuvo lugar durante la destacada feria internacional ProWein 2025, 

celebrada del 16 al 18 de marzo en Düsseldorf, Alemania. Durante el evento, Fincas de Azabache fue 

protagonista en el estand de ICEX, donde profesionales del sector y amantes del vino tuvieron la 

oportunidad de degustar y conocer más sobre las características que hacen de este espumoso una joya 

enológica.

Este reconocimiento refuerza la proyección internacional de los vinos de Fincas de Azabache y celebra la 

tradición e innovación que caracterizan a la bodega. Es un motivo de orgullo y una motivación para 

continuar ofreciendo productos de la más alta calidad.

Desde la Ruta del Vino Rioja Oriental, felicitamos a Bodegas Fincas de Azabache por este logro y les 

animamos a seguir cosechando éxitos que ponen en valor la riqueza vitivinícola de nuestro territorio.
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El Restaurante Sopitas, socio de la Ruta del Vino Rioja Oriental, ha sido distinguido con un Sol 

en la prestigiosa Guía Repsol 2025, un reconocimiento que premia la excelencia gastronómica y 

el compromiso con la calidad en la cocina.

Ubicado en Arnedo, Sopitas se ha consolidado como un referente culinario en La Rioja Oriental, 

ofreciendo una propuesta gastronómica que combina tradición e innovación. Su cocina, basada 

en productos de proximidad y en el respeto por la esencia de la gastronomía riojana, ha sido 

clave para recibir este prestigioso galardón.

La Guía Repsol, que cada año distingue a los mejores restaurantes de España, reconoce con 

sus Soles a aquellos establecimientos que destacan por su creatividad, el uso de materias 

primas de calidad y una experiencia gastronómica excepcional. Este nuevo reconocimiento 

posiciona al Sopitas como uno de los grandes destinos gastronómicos de la región.

Desde la Ruta del Vino Rioja Oriental, felicitamos al equipo del Restaurante Sopitas por este 

merecido galardón y por seguir elevando la gastronomía riojana a lo más alto.

¡Enhorabuena!

EL RESTAURANTE SOPITAS RECIBE 
UN SOL EN LA GUÍA REPSOL 2025

NOTICIAS
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El pasado 22 de marzo de 2025, el II Paseo por el Barrio de las Bodegas de Quel se convirtió en 

una jornada inolvidable, reuniendo a un gran número de participantes en una experiencia 

enoturística única. Organizado en el marco de la Primavera Cultural, este evento ofreció a los 

asistentes la oportunidad de descubrir la historia y el encanto de este emblemático barrio a través 

de un recorrido especial por tres bodegas tradicionales.

Además de las visitas guiadas, los participantes pudieron degustar los vinos ganadores del I 

Concurso de Vinos Familiares, acompañados de un pincho maridado en cada bodega, lo que 

permitió disfrutar de la riqueza gastronómica y vinícola de la zona.

El evento contó con una gran acogida, llenando todas las plazas disponibles y recibiendo una 

valoración muy positiva tanto de los asistentes como de los organizadores. La combinación de 

patrimonio, cultura y vino consolidó esta cita como un referente dentro de las actividades de los 

socios y colaboradores de la Ruta del Vino Rioja Oriental.

Desde la organización, se agradece la participación y el entusiasmo de todos los asistentes, que 

hicieron posible esta exitosa jornada.

ÉXITO DEL II PASEO POR EL BARRIO 
DE BODEGAS DE QUEL

NOTICIAS
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​La Ruta del Vino Rioja Oriental ha anunciado la renovación de sus tradicionales 'Visitas a 

Socios', presentándolas este año bajo el nuevo nombre de 'Embajadores de Rioja Oriental'. 

Esta iniciativa busca ampliar la participación a profesionales del sector turístico de la región y 

áreas circundantes, con el objetivo de promover y dar a conocer la riqueza enoturística y 

gastronómica del territorio.

La jornada está programada para el 7 de abril y consistirá en un recorrido en minibús por 

diversas bodegas y una almazara de la zona. El itinerario incluirá las siguientes paradas:

• 9:00 h: Bodegas Heraclio Alfaro​

• 10:30 h: Almazara Riojana (breve almuerzo) en Aldeanueva de Ebro​

• 12:00 h: Bodega Cooperativa Viñedos de Aldeanueva​

• 13:15 h: Bodega Cooperativa Marqués de Reinosa (breve aperitivo) en Autol​

• 14:30 h: Fin de la jornada​

Es importante destacar que, en caso de no contar con el número mínimo de participantes para 

el minibús, cada asistente será responsable de su propio traslado en vehículo particular. Las 

plazas son limitadas y es necesario inscribirse previamente antes del 3 de abril a través del 

siguiente enlace: https://forms.gle/PdkkfU8RqD6Q9WEu9

Esta actividad forma parte de los esfuerzos continuos de la Ruta del Vino Rioja Oriental por 

fortalecer su identidad y generar sinergias en el sector turístico.

EMBAJADORES DE RIOJA ORIENTAL

NOTICIAS
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Ana Quiñones es la fundadora de Afeque, una empresa especializada en la organización de eventos. 

Afeque, cuyo nombre proviene de una expresión típica de La Rioja baja, refleja el sentimiento de arraigo y 

conexión con la región, un valor central en todos sus proyectos. Estos eventos buscan fusionar la historia 

y tradición local con formas de ocio más modernas, siempre con un enfoque en productos locales y de 

kilómetro 0.

Su trabajo se centra en eventos culturales, enogastronómicos y turísticos, con el objetivo de unir a las 

personas y fomentar el sentimiento de orgullo y pertenencia en la comunidad. Ana comenzó con el evento 

"Vino en la Calle" en Rincón de Olivedo, que fue un gran éxito, y desde entonces ha organizado otros 

como "Chiquiteo en las Malvas" (Fitero), "Garrapiteo" (Cervera del Río Alhama) y "Pendoneo" (Arnedo).

Antes de dedicarse a esta área, Ana trabajó en comercio y restauración, donde aprendió a tratar con las 

personas y descubrió la sumillería. Su carrera dio un giro importante cuando organizó una boda de gran 

magnitud, lo que le permitió comprender que quería seguir trabajando en eventos más grandes, 

colaborando con ayuntamientos y entidades públicas.

Actualmente, sigue organizando experiencias enogastronómicas en La Rioja Oriental y parte de Navarra, 

mientras continúa formándose y buscando nuevas oportunidades de colaboración para ofrecer la mejor 

calidad en sus proyectos. Su propósito no es solo organizar eventos, sino convertirlos en recuerdos 

colectivos.

AFEQUE, BY ANA QUIÑONES

INFORMACIÓN DE
CONTACTO

26580, Arnedo

+34 626 532 856

anaquipe@gmail.com

SOCIOS-COLABORADORES

mailto:anaquipe@gmail.com
mailto:anaquipe@gmail.com
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XX DÍA DEL AJO ASADO ARNEDO
FIESTA DE INTERÉS TURÍSTICO REGIONAL

17 DE ABRIL DE 2025
11.30 H. PUERTA MUNILLO

https://tinyurl.com/7txkpdz4
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CONSULTA NUESTRA AGENDA: https://tinyurl.com/7txkpdz4

QUEMA DE LOS JUDAS
FIESTA DE INTERÉS TURÍSTICO REGIONAL

20 DE ABRIL DE 2025
ALFARO

https://tinyurl.com/7txkpdz4
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HORARIO DEL CENTRO DE INTERPRETACIÓN 

PALEONTOLÓGICA DE LA RIOJA (IGEA)

Del 01 al 31 de abril

Martes a sábados: 11:00 - 14:00 / 15:30 - 18:30

 Domingos y festivos: 11:00 - 14:00

Semana Santa 

15 al 20 de abril: 11:00 - 14:00 y 15:30 - 18:30

21 de abril: 11:00 - 14:00

22 de abril: Cerrado

https://tinyurl.com/7txkpdz4
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Descubre con nosotros el terruño donde surgen los vinos de Bodegas Marqués de Reinosa. Contempla la viña 

en cada una de sus etapas. Visita nuestro viñedo centenario sumergido en las laderas del Monte Yerga donde 

tomaremos un vino en "porrón" como manda la tradición. Recorre los rincones más singulares de nuestra 

bodega, embriágate de los aromas característicos de los vinos, mientras conoces la historia de nuestro 

Marqués. Finaliza la experiencia degustando chocolates artesanales, aceite de oliva virgen extra y otros 

productos típicos de esta zona, maridados con los vinos de la Colección Privada del Marqués de Reinosa.

Qué incluye la experiencia:

Visita a viñedo en monte Yerga 

(incluye viñedo centenario).

Visita a bodega donde conocer la 

historia del Marqués de Reinosa.

Cata maridada de chocolate, 

aceite y productos artesanales de 

la zona con vinos de la Colección 

Privada de Marqués de Reinosa.

AUTOL (VALLE DEL CIDACOS)

LA HISTORIA DEL MARQUÉS DE 
Reinosa a través de sus vinos

QUÉ INCLUYE

EXPERIENCIAS
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QUÉ INCLUYE

Te invitamos a conocernos en FUNGITURISMO. 

Visítanos en Pradejón, "el Pueblo del Champiñón", 

y descubre los secretos del champiñón y de las 

Setas de La Rioja. En nuestro Centro de 

Interpretación podrás conocer, mediante paneles, 

vídeos y actividades interactivas, el misterioso 

mundo de los hongos, su historia y su importancia 

en la zona. Podrás entrar en una bodega de 

champiñón y en otra de setas para aprender 

sobre el proceso de cultivo y sus peculiaridades, 

donde también te mostraremos las variedades 

asiáticas que se cultivan, "Shiitake" y "Eryngii".

Saborea nuestros productos más típicos con una 

degustación de champiñón al ajillo maridado 

con un vino de DOCa Rioja; además os 

regalaremos 3 recetarios con información sobre 

sus propiedades y valor nutricional. 

También podrás adquirir, si lo deseas, algunas de 

nuestras variedades de setas y champiñones, e 

incluso almorzar en la localidad y probar los 

sorprendentes "Menús Fungi" del Restaurante 

"Chandro" de Pradejón.

Visita guiada e interactiva al Centro de 

Interpretación del champiñón y las Setas de 

La Rioja. Degustación de champiñón al ajillo y 

vino de la DOCa RIOJA (para grupos a partir 

de 6 personas). Regalo de 3 recetarios (para 

grupos a partir de 6 personas).

Visita guiada al interior de las bodegas de 

cultivo de champiñón y setas.

PRADEJÓN (VALLE DEL EBRO)

PAISAJE TRADICIONAL DEL
CULTIVO del champiñón y el vino

EXPERIENCIAS
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QUÉ INCLUYE

Una visita diferente. Comenzaremos el recorrido con la proyección de nuestro cortometraje 

“AZABACHE” una historia de amor por el terruño y nuestro pueblo a través de la historia romántica de 

tres mujeres, de tres generaciones distintas ligadas al vino, que nos llevan desde los años 50, año de 

la fundación de nuestra bodega cooperativa Viñedos de Aldeanueva, hasta la actualidad. Al hilo de la 

película recorreremos los diferentes enclaves como nuestra bodega primitiva, la nueva sala de 

barricas o si lo deseas visitaremos nuestra nueva bodega Fincas de Azabache. Conocerás nuestro 

carácter emprendedor y pionero y nuestra historia. Tras ello, realizaremos una degustación de 2 vinos 

y un aperitivo riojano. Además, si quieres probar algún vino más, nuestro Wine Bar está abierto de 

abril a octubre para disfrutar de todos nuestros vinos. 

Visualización del cortometraje AZABACHE.  

Visita guiada, degustación de 2 vinos y 

aperitivo riojano.

Visitas familiares: consultar (se adaptará la 

visita)

PRECIO: 15€ por persona

ALDEANUEVA DE EBRO (VALLE DEL EBRO)

AZABACHE DE CINE
EXPERIENCIAS
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UNIÓN EUROPEA

Fondo Europeo Agrícola

de Desarrollo Rural

www.rutadelvinoriojaoriental.com
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