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Conócenos un poco mejor descargándote nuestra Aplicación GRATUITA para Dispositivos Móviles. En ella 

encontrarás los mejores sitios de Rioja Oriental para visitar, con visita libre o guiada, museos, centros de 

interpretación y lugares con encanto natural para los más aventureros.

Podrás tener a mano siempre que quieras los alojamientos en los que descansar y recuperar fuerzas, los 

restaurantes y bares en los que degustarás la mejor gastronomía de la zona, las bodegas, viñedos y servicios de 

cata de la Ruta del Vino Rioja Oriental. 

Descubrirás los comercios en los que comprar nuestros productos, 

las agencias que te asesorarán para crear la mejor experiencia 

adaptada a tus necesidades y todo ello agrupado por valles, para 

acortar los trayectos y maximizar la visita.

Además podrás obtener la geolocalización de cada apartado y 

escuchar la audioguía de cada una de las descripciones. No te lo 

pienses y llévate a la Ruta del Vino Rioja Oriental en tu bolsillo.

¿QUÉ ES LA APP DE LA RUTA DEL VINO RIOJA ORIENTAL?

LLÉVANOS EN EL BOLSILLO
Organiza tus propias experiencias según la zona de Rioja Oriental que visites

¿QUÉ VENTAJAS TIENE?CÓMO DESCARGAR 
NUESTRA APP
La aplicación se puede 

descargar para Android en 

el siguiente enlace: 

https://bit.ly/3rn18ly

Para iOS, la descarga se 

podrá realizar a través del 

enlace: 

https://apple.co/3pknKBT
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SABER MÁS

Si visitas la Ruta del Vino Rioja Oriental 

puedes participar en la promoción de Rutas del 

Vino de España.

Rellena la encuesta de #ILove Enoturismo, 

cuéntanos cómo ha sido tu experiencia 

enoturística y podrás ganar una escapada para 

dos personas a una de las Rutas del Vino de 

España. 

https://es.surveymonkey.com/r/IloveEnoturi

smo2021

Tu opinión es importante para nosotros y nos 

ayuda a mejorar

CUÉNTANOS TU EXPERIENCIA Y GANA UNA ESCAPADA 
ENOTURÍSTICA

VIAJA GRATIS CON RUTAS DEL 
VINO DE ESPAÑA
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La Universidad Internacional de La Rioja (UNIR) y la Asociación Española 

de Ciudades del Vino (ACEVIN) han firmado un acuerdo de colaboración 

para promover la formación y cualificación de los trabajadores, socios y 

entidades colaboradoras socias de ACEVIN en aquellas áreas que 

demanda el sector.

El máster en Formación Permanente en Enoturismo de UNIR ya está en 

marcha y nace con el objetivo de dar al alumno las herramientas de 

análisis necesarias para adaptarse a los recursos de los que dispone y 

crear un modelo de negocio exitoso.

Durante los nueve meses de 

formación, los estudiantes 

descubrirán cómo elaborar un plan de 

negocio aplicado a una línea de 

negocio enoturística, cómo hacer 

seguimiento de la rentabilidad de 

dicha actividad, cuáles son las 

distintas fórmulas de comercialización 

y cómo establecer alianzas público-

privadas.

Todos los conocimientos adquiridos 

se aplicarán desde la práctica a 

través de la realización de un 

Proyecto Final que se convertirá en la 

Hoja de Ruta de su propia bodega o 

actividad enoturística.

COLABORACIÓN UNIR Y ACEVIN

MÁSTER PERMANENTE 
EN ENOTURISMO
Fórmate en una profesión con futuro

PRÁCTICAS EN BODEGAS

PLAN DE NEGOCIO

Además, los alumnos matriculados en este máster podrán postularse 

para acceder al Programa de Prácticas en bodegas de distintos 

territorios.

Para más información e inscripciones: 

https://www.unir.net/empresa/master-enoturismo/acceso/ 
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Rioja WineAcademy (RWA), es la academia de formación del Consejo Regulador de la DOCa Rioja que ha 

lanzado un nuevo curso, esta vez más corto para ayudarte a entender los conceptos básicos de Rioja y a elegir 

una botella en un restaurante o en una tienda. 

En menos de 4 horas de tiempo, aprenderás sobre la diversidad de Rioja: su geografía, sus variedades de uva, 

sus diferentes estilos de vino y sus tipos de bodegas. 

Ganarás confianza sobre cómo leer una 

etiqueta de Rioja, qué significan algunos 

de los términos especializados y cómo 

elegir el vino perfecto para cada ocasión 

y plato. También es la preparación 

perfecta antes de visitar nuestra región. 

Igual que todos los cursos de RWA, Rioja 

Enthusiast es 100% gratuito. El formato 

interactivo online te permite estudiar a tu 

propio ritmo y los vídeos y actividades 

interactivas proporcionan una experiencia 

de aprendizaje fluida y amena. 

QUÉ ES RIOJA ENTHUSIAST

RIOJA ENTHUSIAST, CURSO DEL 
CONSEJO REGULADOR

Fórmate en vinos de la DOCa Rioja

QUÉ OBTENDRÁS

CÓMO INSCRIBIRTE A RIOJA 
ENTHUSIAST

Antes de que te des cuenta, estarás impresionando 

a tus amigos con tus nuevos conocimientos de 

Rioja y podrás presumir de tu certificación oficial 

tras completar el curso.

Inscríbete aquí:

https://riojawineacademy.com/es/itinerary/rioja-

enthusiast
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Los días 22 y 29 de octubre, y 5 de noviembre, se realizarán los talleres presenciales del 

proyecto "Experiencias Turísticas" de ACEVIN, dirigidos a los socios que hayan completado los 

bloques formativos 1 y 2.

El Bloque 1 de formación trató sobre el diseño de experiencias turísticas, proporcionando una base 

sólida para la creación de productos turísticos innovadores. Por su parte, el Bloque 2, que ha 

comenzado el 30 de septiembre, se centrará en la gestión y comercialización de estas experiencias, 

ofreciendo a los participantes herramientas clave para su posicionamiento en el mercado.

Las sesiones presenciales tendrán lugar los tres martes, en horario de 9:00 a 14:00 horas. El lugar de 

realización de los talleres está aún por confirmar y será comunicado próximamente.

Para más información, puedes visitar la página oficial del proyecto: Experiencias Turísticas 

ACEVIN.

TALLERES PRESENCIALES DEL 
PROYECTO EXPERIENCIAS

Formación dirigida a los socios de la Ruta del Vino Rioja Oriental

FORMACIÓN

https://acevin.creacionexperiencias.com/
https://acevin.creacionexperiencias.com/
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La ADR La Rioja Oriental continúa con la ejecución del proyecto COE Rural 2024 para la 

mejora de la empleabilidad y el emprendimiento. Desde el inicio de la ejecución, hemos ido 

desarrollando las líneas de trabajo junto con las dos entidades que participan en el proyecto, YMCA 

y SECOT.

Así, el personal técnico de ADR La Rioja Oriental, como entidad coordinadora de todo el proyecto, 

ha asumido el área de difusión, a través de las Redes Sociales, de cada una de las actividades, 

gestionando también el resto de las actuaciones relacionadas con la comunicación y difusión entre 

las empresas de nuestras bases de datos. Igualmente, se ha encargado de realizar varios 

cuestionarios a Ayuntamientos, empresas y otras entidades, en materia de teletrabajo y espacios 

coworking.

Por su parte, SECOT ha desarrollado hasta ahora varios itinerarios sobre empleabilidad, además de 

coordinar los contactos y gestiones necesarios para la realización de los encuentros entre empresas 

y desempleados, así como preparar las visitas a las empresas y emprendedores, acciones 

enmarcadas en la parte de emprendimiento fundamentalmente.

En el caso de YMCA, han asumido el diseño de itinerarios individualizados dirigidos a personas 

desempleadas en búsqueda de empleo por cuenta ajena y el acompañamiento laboral a través de 

sesiones individuales, así como desarrollado los talleres grupales de búsqueda activa de empleo y 

los de difusión de formación continua para personas desempleadas. En el apartado de 

emprendimiento se ha atendido a 29 personas, de las que el 62 % son mujeres y el 38% son 

hombres. Las localidades de residencia de las personas atendidas son Calahorra (14 personas), 

Arnedo (9 personas), Alfaro (2 personas), Quel (1 persona) y Tudelilla (3 personas). Igualmente, 

han desarrollado también parte del asesoramiento, en concreto a 9 personas, con inquietud de 

emprender. 

Conscientes de la necesidad de llegar hasta los pequeños municipios de nuestro territorio, esta 

ejecución ha supuesto el desplazamiento exprofeso del personal de YMCA a numerosos municipios 

del medio rural de Rioja Oriental para la correcta gestión de las acciones, con el fin de acer todo lo 

posible por lograr los objetivos planteados. Algo por lo que van a seguir apostando para atender 

correctamente a las personas interesadas en participar, dado que el feedback es muy positivo y útil 

para los resultados del proyecto. 

NOTICIAS

ACTIVIDADES PARA OCTUBRE 
DEL PROYECTO COE RURAL



7NOTICIAS

Acciones

Con la premisa de continuar con el correcto desarrollo de esta iniciativa, durante el mes de 

octubre, nos vamos a centrar en la parte de emprendimiento y los encuentros entre empresas y 

emprendedores y personas desempleadas. Igualmente, se están realizando visitas a las 

empresas para conocer de primera mano la realidad de éstas, descubrir cuáles son sus 

inquietudes y necesidades y poder dar cuenta de ello a través del COE Rural.

Si eres un empresario o un emprendedor y quieres participar en estos encuentros match con 

desempleados o aportar tu visión al proyecto, llama al 941 38 50 71 o ponte en contacto con 

nosotros a través del correo info@adrlariojaoriental.com.

Sobre el COE Rural ADR

Esta es una iniciativa que en este 2024 vuelve a unir los esfuerzos de este Grupo de Acción 

Local con el Centro de Orientación, Emprendimiento, Acompañamiento e Innovación para el 

Empleo de La Rioja (COE), organismo dependiente de la Consejería de Educación y Empleo del 

Gobierno de La Rioja.

En concreto, los fines a conseguir pasan por adaptar al medio rural todas las actividades que se 

impulsan desde el COE en orientación, prospección y emprendimiento para mejorar la 

orientación y preparación de los trabajadores en los pequeños municipios de La Rioja, 

impulsando el desarrollo de competencias de empleabilidad, facilitando así su inserción laboral 

y el emprendimiento.
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El próximo 9 de octubre, con motivo del Día Europeo de Arte Rupestre, en Rioja Oriental queremos 

celebrarlo ofreciendo un regalo especial a quienes visiten alguno de los tres recursos que forman 

parte del Itinerario Cultural del Consejo de Europa Caminos de Arte Rupestre Prehistórico. Los 

visitantes recibirán una carpeta con los cuentos de Rioja Oriental como obsequio.

Este itinerario reúne los principales destinos rupestres abiertos al público en Europa, incluyendo 

lugares reconocidos como Patrimonio Mundial de la UNESCO, tales como Lascaux y Chauvet en 

Francia, el Valle del Côa en Portugal y Valcamonica en Italia. Actualmente, el itinerario está 

gestionado por la Asociación Internacional CARP, una entidad sin ánimo de lucro fundada en 2007, 

y su sede se encuentra en Cantabria, desde donde es coordinado por la Red Cántabra de 

Desarrollo Rural.

En Rioja Oriental, los espacios que forman parte de este itinerario y que participan en la celebración 

son:

• Cuevas de los Cien Pilares de Arnedo.

• Cuevas del Ajedrezado de Santa Eulalia Somera (Arnedillo).

• Yacimiento arqueológico Contrebia Leucade, en Aguilar del Río Alhama.

Una excelente ocasión para descubrir el arte rupestre de nuestra región y llevarse un recuerdo 

único.

9 DE OCTUBRE, DÍA EUROPEO 
DEL ARTE RUPESTRE
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CaixaBank, en colaboración con Ceip Rural, Adra y ADR La Rioja Oriental, ha lanzado en La Rioja el 

programa Tierra de Oportunidades, una iniciativa que busca fomentar el emprendimiento rural y la 

creación de empleo, con el objetivo de frenar la despoblación en los núcleos rurales.

El pasado 18 de septiembre, se celebró en el Centro Fundación Caja Rioja Gran Vía la entrega de 

premios a los proyectos seleccionados en la convocatoria a emprendedores, puesta en marcha por 

CaixaBank en colaboración con los Grupos de Desarrollo Rural (GDR). El acto contó con la 

presencia de Gonzalo Capellán, presidente de La Rioja, y Jorge García Cabanes, responsable de 

Acción Social de la Dirección Territorial Ebro de CaixaBank.

Los proyectos premiados, principalmente en sectores como el agrícola, turístico y cultural, abarcan 

diferentes localidades de La Rioja, desde Santa Coloma hasta Hervías, pasando por Villarroya y 

Santa Marina de Jubera. Esta convocatoria es la primera en España que reúne a los tres grupos de 

acción local de una comunidad autónoma.

El programa Tierra de Oportunidades, dentro de la acción social de CaixaBank, pretende fomentar el 

empleo y el emprendimiento rural, abordando uno de los grandes retos demográficos de España, 

donde más del 80% de los municipios tienen menos de 5.000 habitantes. A través de alianzas con 

los GDR, se busca ofrecer formación y apoyo económico a los emprendedores rurales.

Proyectos ganadores de ADR La Rioja Oriental

La convocatoria ha contado con la participación de nueve candidaturas y los siguientes proyectos 

han sido premiados con una beca de 1.000 euros:

• Proyectos productivos con creación de empleo: Ana Pérez Velilla, Bodegas y Viñedos Villarroya 

(Villarroya).

• Proyectos de innovación productiva: Alexander Yunquera Sota, Lurreko Aromáticas y 

Biodiversidad (Préjano).

• Proyectos de apertura de negocios comerciales: Aitor Garteizauurecoa García, Bodegas de Igea, 

S.L (Igea).

Talento Joven con autoempleo: Roberto Calvo Sáenz, Mieles El Praeño (Santa Marina).

ENTREGA DE PREMIOS 
“TIERRA DE OPORTUNIDADES”
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EXITOSO “QUELEXPERIENCE” EN EL 
EMBLEMÁTICO BARRIO DE BODEGAS 

DE QUEL

NOTICIAS

El pasado sábado 14 de septiembre de 

2024, el encantador Barrio Bodegas de Quel 

se convirtió en el escenario ideal para la 4ª 

Jornada de Divulgación Científica Quel 

Xperience, un evento que atrajo a curiosos y 

aventureros de todas las edades. Diseñada 

especialmente para los más jóvenes, la 

jornada estuvo repleta de talleres educativos 

y entretenidos, donde niños de entre 4 y 14 

años exploraron la ciencia de manera 

divertida y dinámica.

Las actividades se desarrollaron tanto por la 

mañana como por la tarde, y la inscripción 

fue gratuita en la Casa de Cultura de Quel, 

lo que permitió la participación de 

numerosas familias. Además de los talleres, 

a las 14:30 h se celebró una comida popular, 

en la que los asistentes disfrutaron de un 

menú tradicional en un ambiente familiar y 

acogedor.

Para cerrar la jornada, el pianista Gonzalo 

Villar ofreció a las 18:30 h el monólogo 

“Acorde a la Ciencia”, en el que reveló los 

secretos de por qué la música nos 

emociona, dejando a todos los presentes 

fascinados. En definitiva, la 4ª Jornada de 

Divulgación Científica Quel Xperience 

resultó ser una ocasión perfecta para que 

las familias pasaran un día lleno de 

aprendizaje y diversión en un entorno único. 

¡Una experiencia inolvidable que no se 

querrán perder el próximo año!
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GARRAPITEO, SABOR DE RIOJA 
ORIENTAL EN UN AMBIENTE 

INMEJORABLE
El pasado 28 de septiembre se celebró el Garrapiteo en Cervera del Río Alhama. Una segunda 

edición que abrió sus puertas con una variada oferta de productos locales, incluyendo vinos, aceites, 

licores, embutidos y quesos de kilómetro cero. La inauguración fue un éxito, atrayendo a numerosos 

visitantes que pudieron degustar y adquirir lo mejor de la gastronomía local.

Simultáneamente, la plaza del Niño fue el escenario de la inauguración de una exposición fotográfica 

titulada "Un paseo por la historia, el barrio de San Gil", que permitió a los asistentes conocer más sobre el 

patrimonio cultural de la localidad. En la plaza de San Gil, se llevó a cabo una exhibición de cosido de 

alpargatas, seguida de un taller donde los participantes pudieron aprender esta técnica tradicional.

Los más pequeños disfrutaron de una amplia gama de actividades, incluyendo hinchables y talleres 

infantiles en la Plaza del Marimón, que estuvieron disponibles durante gran parte del día. A medida que 

avanzaba la jornada, los visitantes tuvieron la oportunidad de descubrir el patrimonio histórico de Cervera 

a través de visitas guiadas al Castillo, que se realizaron en varias ocasiones.

La diversión continuó con un vermú amenizado por el DJ Adri, seguido de una tarde llena de música con 

la Orquestina Cerreña. El ambiente festivo se mantuvo hasta la noche, cuando se organizó un bingo a 

cargo de la Asociación Cervantina, seguido de una actuación del grupo Sapo y el Sello. Para cerrar la 

jornada, el DJ Rolando Cuevas hizo vibrar a los asistentes con su música, asegurando que la fiesta 

terminara de la mejor manera. Este II Garrapiteo que contó con la colaboración de la Ruta del Vino Rioja 

Oriental, fue un éxito rotundo, consolidando la tradición y el espíritu comunitario de Cervera del Río 

Alhama.

NOTICIAS
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Recientemente, las Bodegas Marqués de 

Reinosa fueron el escenario de una visita 

especial por parte de varios actores 

nacionales, en el marco de una acción 

promocional organizada por el Consejo 

Regulador de la Denominación de Origen 

Calificada Rioja. Este evento tuvo como 

objetivo resaltar la riqueza vitivinícola y 

enoturística de La Rioja.

Durante la visita, los actores disfrutaron de 

un almuerzo al aire libre en un viñedo, 

donde degustaron un exquisito asado al 

sarmiento. Este festín estuvo acompañado 

por una selección de vinos de la bodega, 

permitiendo a los invitados apreciar la 

calidad y el sabor distintivo de los 

productos de Rioja y en concreto, de Rioja 

Oriental.

La jornada también incluyó un recorrido 

por las instalaciones de la bodega, donde 

los actores aprendieron sobre el proceso 

de elaboración del vino y la historia que 

rodea a la tradición vinícola en La Rioja, 

así como una cata de vinos que les 

permitió descubrir las diferentes 

variedades y matices que ofrece Marqués 

de Reinosa, Bodega Cooperativa socia de 

la Ruta del Vino Rioja Oriental.

Esta visita no solo contribuyó a promover 

el vino de la Denominación de Origen 

Calificada Rioja, sino que también destacó 

la importancia del enoturismo en la 

identidad de la región. La acción 

promocional fue un éxito, captando la 

atención de los medios y generando un 

creciente interés en la experiencia 

enoturística que ofrece la zona.

MARQUÉS DE REINOSA PRESUME DE RIOJA 
ORIENTAL ENTRE ACTORES NACIONALES

NOTICIAS
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El Restaurante La Alameda de Pipaona, 

fundado por Blanca y Blas en 2012, nació en 

un contexto de crisis económica con el 

desafío de establecer un pequeño 

restaurante en el medio rural. Desde sus 

inicios, se comprometieron a ofrecer una 

cocina tradicional y de temporada, 

enfocándose en sabores auténticos que 

evocan los recuerdos de sus madres y 

abuelas. Su propuesta gastronómica destaca 

por el uso de productos locales y de 

kilómetro cero, poniendo en valor la tierra y a 

sus productores en el Valle de Ocón.

Entre sus especialidades, el cochinillo asado 

ocupa un lugar privilegiado. Preparado con 

un cuidado meticuloso, el cochinillo lechal de 

máxima calidad se cocina de manera que 

resulte desgrasado, jugoso y crujiente, 

gracias a un prolongado proceso de asado. 

La Alameda de Pipaona cuenta con dos 

acogedores espacios, uno para el verano y 

otro para el invierno, ambos situados a 

pocos metros de distancia y rodeados de 

naturaleza, ofreciendo magníficas vistas al 

valle. Así, Blanca y Blas han creado un lugar 

donde la gastronomía se entrelaza con el 

entorno, brindando una experiencia única a 

sus visitantes.

RESTAURANTE LA ALAMEDA DE 
PIPAONA

INFORMACIÓN DE
CONTACTO
informacion@laalamedadepipaona.com

www.laalamedadepipaona.com

C/ Del Frontón s/n, 26147

Pipaona de Ocón

+34 659 922 075

SOCIOS

mailto:informacion@laalamedadepipaona.com
http://www.laalamedapipaona.com/
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MÁS INFORMACIÓN
CLUB DE MARKETING DE LA RIOJA: https://bit.ly/3Zg9U62 

https://bit.ly/3Zg9U62
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MÁS INFORMACIÓN
CONSULTA NUESTRA AGENDA: https://tinyurl.com/7txkpdz4

https://tinyurl.com/7txkpdz4
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MÁS INFORMACIÓN
CONSULTA NUESTRA AGENDA: https://tinyurl.com/7txkpdz4
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MÁS INFORMACIÓN
CONSULTA NUESTRA AGENDA: https://tinyurl.com/7txkpdz4

https://tinyurl.com/7txkpdz4
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Sábados a las 16:30

Domingos a las 11:00

941 19 71 19
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Descubre con nosotros el terruño donde surgen los vinos de Bodegas Marqués de Reinosa. Contempla la viña 

en cada una de sus etapas. Visita nuestro viñedo centenario sumergido en las laderas del Monte Yerga donde 

tomaremos un vino en "porrón" como manda la tradición. Recorre los rincones más singulares de nuestra 

bodega, embriágate de los aromas característicos de los vinos, mientras conoces la historia de nuestro 

Marqués. Finaliza la experiencia degustando chocolates artesanales, aceite de oliva virgen extra y otros 

productos típicos de esta zona, maridados con los vinos de la Colección Privada del Marqués de Reinosa.

Qué incluye la experiencia:

Visita a viñedo en monte Yerga 

(incluye viñedo centenario).

Visita a bodega donde conocer la 

historia del Marqués de Reinosa.

Cata maridada de chocolate, 

aceite y productos artesanales de 

la zona con vinos de la Colección 

Privada de Marqués de Reinosa.

AUTOL (VALLE DEL CIDACOS)

LA HISTORIA DEL MARQUÉS DE 
Reinosa a través de sus vinos

QUÉ INCLUYE

EXPERIENCIAS
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QUÉ INCLUYE

Te invitamos a conocernos en FUNGITURISMO. 

Visítanos en Pradejón, "el Pueblo del Champiñón", 

y descubre los secretos del champiñón y de las 

Setas de La Rioja. En nuestro Centro de 

Interpretación podrás conocer, mediante paneles, 

vídeos y actividades interactivas, el misterioso 

mundo de los hongos, su historia y su importancia 

en la zona. Podrás entrar en una bodega de 

champiñón y en otra de setas para aprender 

sobre el proceso de cultivo y sus peculiaridades, 

donde también te mostraremos las variedades 

asiáticas que se cultivan, "Shiitake" y "Eryngii".

Saborea nuestros productos más típicos con una 

degustación de champiñón al ajillo maridado 

con un vino de DOCa Rioja; además os 

regalaremos 3 recetarios con información sobre 

sus propiedades y valor nutricional. 

También podrás adquirir, si lo deseas, algunas de 

nuestras variedades de setas y champiñones, e 

incluso almorzar en la localidad y probar los 

sorprendentes "Menús Fungi" del Restaurante 

"Chandro" de Pradejón.

Visita guiada e interactiva al Centro de 

Interpretación del champiñón y las Setas de 

La Rioja. Degustación de champiñón al ajillo y 

vino de la DOCa RIOJA (para grupos a partir 

de 6 personas). Regalo de 3 recetarios (para 

grupos a partir de 6 personas).

Visita guiada al interior de las bodegas de 

cultivo de champiñón y setas.

PRADEJÓN (VALLE DEL EBRO)

PAISAJE TRADICIONAL DEL
CULTIVO del champiñón y el vino

EXPERIENCIAS
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QUÉ INCLUYE

Una visita diferente. Comenzaremos el recorrido con la proyección de nuestro cortometraje 

“AZABACHE” una historia de amor por el terruño y nuestro pueblo a través de la historia romántica de 

tres mujeres, de tres generaciones distintas ligadas al vino, que nos llevan desde los años 50, año de 

la fundación de nuestra bodega cooperativa Viñedos de Aldeanueva, hasta la actualidad. Al hilo de la 

película recorreremos los diferentes enclaves como nuestra bodega primitiva, la nueva sala de 

barricas o si lo deseas visitaremos nuestra nueva bodega Fincas de Azabache. Conocerás nuestro 

carácter emprendedor y pionero y nuestra historia. Tras ello, realizaremos una degustación de 2 vinos 

y un aperitivo riojano. Además, si quieres probar algún vino más, nuestro Wine Bar está abierto de 

abril a octubre para disfrutar de todos nuestros vinos. 

Visualización del cortometraje AZABACHE.  

Visita guiada, degustación de 2 vinos y 

aperitivo riojano.

Visitas familiares: consultar (se adaptará la 

visita)

PRECIO: 15€ por persona

ALDEANUEVA DE EBRO (VALLE DEL EBRO)

AZABACHE DE CINE
EXPERIENCIAS
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Carretera LR115, KM43 
Aldeanueva de Ebro, La Rioja

Visita guiada por las 

instalacionesCata de nuestros aceites 

Degustación de helado y 

bombón
elaborados con 

nuestros propios aceites de
cosecha temprana

Para más información: 
oleoturismo@almazarariojana.e

s

MÁS INFORMACIÓN
CONSULTA NUESTRA WEB: 

https://rutadelvinoriojaoriental.com/experiencias-enoturisticas/

EXPERIENCIAS



2 6

MÁS INFORMACIÓN
CONSULTA NUESTRA WEB: 

https://rutadelvinoriojaoriental.com/experiencias-enoturisticas/

EXPERIENCIAS



2 7

MÁS INFORMACIÓN
CONSULTA NUESTRA WEB: 

https://rutadelvinoriojaoriental.com/experiencias-enoturisticas/

EXPERIENCIAS



2 8

MÁS INFORMACIÓN
CONSULTA NUESTRA WEB: 

https://rutadelvinoriojaoriental.com/experiencias-enoturisticas/

EXPERIENCIAS



2 9

MÁS INFORMACIÓN
CONSULTA NUESTRA WEB: 

https://rutadelvinoriojaoriental.com/experiencias-enoturisticas/

EXPERIENCIAS



3 0

MÁS INFORMACIÓN
CONSULTA NUESTRA WEB: 

https://rutadelvinoriojaoriental.com/experiencias-enoturisticas/

EXPERIENCIAS



3 1

MÁS INFORMACIÓN
CONSULTA NUESTRA WEB: 

https://rutadelvinoriojaoriental.com/experiencias-enoturisticas/

EXPERIENCIAS



3 2

MÁS INFORMACIÓN
CONSULTA NUESTRA WEB: 

https://rutadelvinoriojaoriental.com/experiencias-enoturisticas/

EXPERIENCIAS



3 3

MÁS INFORMACIÓN
CONSULTA NUESTRA WEB: 

https://rutadelvinoriojaoriental.com/experiencias-enoturisticas/

EXPERIENCIAS



3 4

MÁS INFORMACIÓN
CONSULTA NUESTRA WEB: 

https://rutadelvinoriojaoriental.com/experiencias-enoturisticas/

EXPERIENCIAS



3 5

MÁS INFORMACIÓN
CONSULTA NUESTRA WEB: 

https://rutadelvinoriojaoriental.com/experiencias-enoturisticas/

EXPERIENCIAS



UNIÓN EUROPEA

Fondo Europeo Agrícola

de Desarrollo Rural

www.rutadelvinoriojaoriental.com
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